
 
 
                

 
 

           
 

 
                                                                                             

   
 

 
    

  

       

 

TTTAAAGGGEEESSSKKKAAARRRTTTEEE  
alle Preisangaben in  € 

 

Aperitif 
Aperol Spritz mit Weisswein, Tafelwasser, Orange & Eis 

Ingwer Spritz mit Weisswein, Tafelwasser, Zitrone, Minze & Eis      
Limoncello Spritz mit Weisswein, Tafelwasser, Orange & Eis je 8,50 € 

 
SUPPEN 

Spargelrahmsuppe mit Spargelstücken und Kresse 8,90 

Abgeschmolzene Brezensuppe mit Bergkäse überbacken 8,90 

Tafelspitzbrühe mit Grießnockerl   7,50 

SALAT UND VEGETARISCH/VEGAN 
Bunter Salatteller mit gebratenen Putenbruststreifen und gemischten Pilzen 19,80 

Ziegenkäse- Crostini mit karamellisierten Walnüssen und Honig auf Blattsalat 18,90 

TRADITIONELLES UND HAUSMANNSKOST   

Rosa gebratenes Roastbeef „kalt aufgeschnitten“ mit Röstkartoffeln und Sc. Remoulade 19,80 

Wiener Backhendl ausgelöst – Keule & Brust mit Kartoffel- Gurkensalat & Sc Remoulade 19,80 

Braumeisterschnitzel mit Obazdem und rohem Schinken gefüllt, dazu Bratkartoffeln 22,90 

Knödelgröstl mit Bratenfleisch, Spiegelei und gemischten Salat 16,90 

¼ ofenfrische bayrische Bauernente mit Blaukraut und Kartoffelknödel    21,90 

Münchner Schnitzel in der Senf- Meerrettichpanade mit Kartoffel- Gurkensalat 19,80 

Kälberne Fleischpflanzerl mit Bergkäse überbacken auf Rahmschwammerl  
mit Gemüse und Röstkartoffeln 19,80 

Lammhaxerl „geschmort“ auf Ratatouillegemüse mit Polenta 27,90 

Geschmorte Ochsenbackerl in Burgundersauce mit Kartoffelpürree und Blaukraut 27,90 

Geschmorte Lammkeule mit grünen Bohnen und Rosmarinkartoffeln 27,90 

Frischer Schrobenhausener Stangenspargel 
wahlweise mit Sc. Hollandaise oder zerlassener Butter  

Portion Spargel mit Kartoffeln 22,90 

Portion Spargel mit kleinem Wiener Schnitzel 33,90 

Portion Spargel mit kleinem Rinderlendensteak 34,90 

 FISCHGERICHTE  

Tagliatelle mit Lachsstreifen, Kirschtomaten und Spargelstücken mit Bärlauchpesto 21,90 

Gemischter Fischteller „vom Grill“ mit buntem Salatteller in French Dressing  
dazu Baguette  25,90 

Seelachs „gebacken“ mit Sc. Remoulade und Kartoffelsalat 19,80 

Matjesfilet „Hausfrauen Art“ mit Salzkartoffeln 17,90 

DESSERT 

Marillen- Topfenknödel mit Vanillesauce und frischen Früchten   8,90 

Topfenpalatschinken mit Kirscheis und frischer Schlagsahne   8,90 

Zweierlei Mousse von weißer und dunkler Schokolade mit frischen Früchten  8,90 

Warme Küche ab 11.00  Uhr – 21.00 Uhr 
Kleinere Portionen möglich – 2,00 € 

  Mittagsmenü – Suppe/Dessert & Hauptgang  
Montag bis Freitag 11.30  –  14.30 Uhr je 17,90 € 

Außer Feiertage –         Nur a la carte -         Nicht für Gruppenreservierungen bestellbar 
 


